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Επίδραση της θερμοκρασίας και του pH/οξύτητας στη ζύμωση



	ΣΚΟΠΟΣ (γιατί το κάνουμε, τι θέλουμε να πετύχουμε)



	ΘΕΩΡΙΑ (περιληπτικά, πως επηρεάζουν οι συνθήκες τα διάφορα μεγέθη της ζύμωσης, π.χ. ταχύτητες, αποδόσεις, παραγωγικότητες, κλπ)



	ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΚΟ ΜΕΡΟΣ (αναφορά σε μεθόδους, συνθήκες, ποσότητες, κλπ)
Ότι απαιτείται για να μπορεί κάποιος τρίτος να επαναλάβει το ίδιο πείραμα και 
Καμπύλη αναφοράς για σάκχαρα (DNS)
Αντιστοιχία οπτικής πυκνότητας με βιομάζα σε ξηρό βάρος 

                  βιομάζα g/L=(1,468*OD620nm+0,151)*συντελεστή αραίωσης



ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ & ΣΧΟΛΙΑΣΜΟΣ (πίνακας μετρήσεων και σχόλια επί των τιμών, αν είναι λογικές/αποδεκτές από μόνες τους, , σύγκριση μεταξύ των επαναλήψεων και μέσοι όροι, σύγκριση σε σχέση με τα όρια της βιβλιογραφίας)
π.χ. 
εξέλιξη ζύμωσης (απώλεια βάρους-έκλυση CO2 g/L)
βασικά μεγέθη ζύμωσης (βιομάζα, σάκχαρα, αλκοόλη, pH, οξύτητα), αρχικά, τελικά, μεταβολή αρχή τέλος

απόδοση σε βιομάζα

απόδοση σε αλκοόλη

μέση/συνολική ταχύτητα-παραγωγικότητα σε βιομάζα

μέση/συνολική ταχύτητα-παραγωγικότητα σε αλκοόλη

μέση/συνολική ταχύτητα κατανάλωσης σακχάρων
	ΣΥΜΠΕΡΑΣΜΑΤΑ (τελικά συμπεράσματα σε σχέση με το σκοπό της άσκηση)



	ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ (πηγές που χρησιμοποιήσατε, βιβλία, σημειώσεις, επιστημονικά άρθρα, μέθοδοι)



