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Τίτλος θεματικής ενότητας: ΕΠΙΔΡΑΣΗ ΤΟΥ ΕΙΔΟΥΣ ΤΟΥ ΥΠΟΣΤΡΩΜΑΤΟΣ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΙΚΟΤΗΤΑ ΤΗΣ ΖΥΜΩΣΗΣ ΚΑΙ ΤΗΝ ΑΠΟΔΟΣΗ ΤΟΥ ΣΥΣΤΗΜΑΤΟΣ

Σκοπός της θεματικής ενότητας
Η παρούσα θεματική ενότητα έχει σαν σκοπό να βοηθήσει στους σπουδαστές να κατανοήσουν την επίδραση του είδους του υποστρώματος ( περιοριστικό ) στην αλκοολική ζύμωση.

Στόχοι της θεματικής ενότητας
Οι στόχοι της θεματικής ενότητας είναι να καταστήσει τους σπουδαστές ικανούς να:

· Χρησιμοποιήσουν τεχνικές που επιτρέπουν την παρακολούθηση της μεταβολής της συγκέντρωσης του περιοριστικού υποστρώματος ( σάκχαρα ) .

· αναπτύξουν τεχνικές που επιτρέπουν την παρακολούθηση της μεταβολής της ταχύτητας παραγωγής αιθανόλης

· καταλάβουν την επίδραση του είδους του σακχάρου στην ταχύτητα παραγωγής αιθανόλης

· υπολογίσουν την ζυμωτική ικανότητα του μικροοργανισμού

· υπολογίσουν την επίδραση του είδους  των σακχάρων  στην κινητική ανάπτυξη των ζυμομυκήτων

Περιγραφή της θεματικής ενότητας


Η αρχική συγκέντρωση των σακχάρων εκλεκτικά επηρεάζει τα είδη και γένη που θα αναπτυχθούν κατα την ζύμωση. Η ταχύτητα ανάπτυξης των ζυμομυκήτων επηρεάζεται απο την αρχική συγκέντρωση , όπως πειραματικά έχει βρεθεί ( G Fleet , 1993 ) η ταχύτητα ανάπτυξης του Saccharomyces cerevisiae μειώνεται βαθμιαία σε αρχική συγκέντρωση μαγαλύτερη απο 200 g/l. Γενικά η συγκέντρωση σακχάρων στο γλέυκος είναι 140 με 260 g/l, ενώ η συγκέντρωση των ζυμωμένων εξοζών είναι της τάξης των 125-250 g/l εξαρτούμενης απο την ποικιλία των σταμφυλιών και τις περιβαντολλογικές συνθήκες. Οι πεντόζες υπάρχουν στο γλευκος σε συγκεντρώσεις 0,1-5 g/l. 

Οι σπουδαστές ανα ομάδα θα εμβολιάσουν υποστρώματα με διαφορετικά είδη  σακχάρων. Η ζύμωση θα λάβει χώρα στις ίδιες συνθήκες ( ποσότητα ml υποστρώματος , ποσότητα εμβολίου , θερμοκρασία και χρόνος επώασης ).Μετά το πέρας του χρόνου επώασης θα γίνουν μακροσκοπικές παρατηρήσεις και εργαστηριάκες αναλύσεις. Οι εργαστηριακές αναλύσεις θα έχουν σκοπό την συλλογή αποτελεσμάτων και στην συνέχεια επεξεργασία τους αναπτύσοντας την κινητική θεωρία. Τα αποτελέσματα θα παρουσιαστούν απο όλες τις ομάδες σε πίνακες, γραφικές παραστάσεις και θα γίνει σύγκριση μεταξύ τους ως προς απόδοση σε βιομάζα  , απόδοση σε (προϊόν) αλκοόλη , μέσες (συνολικές) ταχύτητες ή παραγωγικότητα ,μέγιστη παραγωγικότητα, , ολική παραγωγικότητα , στιγμιαίεςταχύτητες και  ειδική ταχύτητα παραγωγής βιομάζας. Ανάλυση και συζήτηση των αποτελεσμάτων θα  γίνει με όλους τους σπουδαστές ενώ ατομικά ο σπουδαστής θα συμπληρώνει το εργαστηριακό πρωτόκολο της άσκησης.
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Ερωτήσεις

1. Ποια η επιδραση του είδους του σακχάρου στην ταχύτητα παραγωγής προιόντος.

2. Υπολογισμός της ειδικής ταχύτητας παραγωγής βιομάζας.

3. Περιγραφή της μεταφοράς σακχάρων στο κύτταρο του ζυμομύκητα.

4. Υπολογισμός της ζυμωτικής ικανότητας S. Cerevisiae σε υπόστρωμα εξοζών
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