ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ ΣΥΣΤΑΣΗΣ ΚΑΙ ΑΝΑΛΥΣΗΣ ΟΙΝΩΝ
Στο εργαστήριο αυτό θα ασχοληθούμε με τις κλασικές αναλύσεις των οίνων οι οποίες συνδέονται με εκείνα   τα συστατικά που διαμορφώνουν την γευστική ισορροπία των οίνων και την ποιότητα της οινοποίησης.
ΥΠΟΧΡΕΩΣΕΙΣ ΤΩΝ ΦΟΙΤΗΤΩΝ
1) Η παρουσία σας στο εργαστήριο είναι υποχρεωτική
2) Η προσέλευση στο εργαστήριο δεν μπορεί να υπερβαίνει τα 15 λεπτά από την καθορισμένη ώρα.
3) Η εργαστηριακή μπλούζα είναι υποχρεωτική
4) Κάθε τμήμα θα λειτουργεί με 4 ομάδες εργασίας.
5) Η φοιτητές πρέπει να γνωρίζουν το αντικείμενο της εργαστηριακής άσκησης και να έχουν προετοιμαστεί σε θεωρητική βάση για το πείραμα.
6) Κάθε ομάδα θα παραλάβει 2 φιάλες εμφιαλωμένου λευκού ξηρού οίνου και 1 φιάλη ερυθρού ξηρού οίνου. Οι φιάλες θα φέρουν ετικέτες με το τμήμα και την ομάδα. Οι φοιτητές θα είναι υπεύθυνοι για την σωστή φύλαξη των φιαλών.
7) Απαιτείται  τετράδιο εργαστηρίου (για κάθε φοιτητή) στο οποίο θα αναγράφεται το ονοματεπώνυμο του φοιτητή και στο οποίο θα γράφετε την πειραματική πορεία- τις μετρήσεις- τα αποτελέσματα και τα σχόλια του κάθε πειράματος.
8) Οι φοιτητές θα ελέγχονται για την σωστή εκτέλεση της άσκησης καθώς και της τακτοποίησης του χώρου εργασίας, με υπογραφή από τους υπεύθυνους του εργαστηρίου.
9) Οι φοιτητές είναι υπεύθυνοι για την σωστή χρήση των οργάνων που χρησιμοποιούν στο εργαστήριο.
10) Η βαθμολογία στο εργαστήριο θα προκύψει από 2 γραπτές προόδους(θα προηγηθεί έγκαιρη ανακοίνωση στο eclass): 1η πρόοδος με την ολοκλήρωση του 50% των ασκήσεων και 2η πρόοδος με το υπόλοιπο 50% των ασκήσεων.( ΑΦΟΡΑ ΟΛΟΥΣ ΤΟΥΣ ΦΟΙΤΗΤΕΣ)
11) Όσοι φοιτητές είναι σε απαλλαγή παρακολούθησης του εργαστηριακού μέρους να δηλώσουν με πιο τμήμα επιθυμούν να εξεταστούν.

      Οι υπεύθυνοι του Εργαστηρίου:
Βασίλης Νικολού και Κατερίνα Σαξιώνη σας ευχόμαστε καλή επιτυχία
