Εργασίες Μικροβιολογίας Τροφίμων

Ότι έχω σημειώσει έως τώρα για τις εργασίες σας. Όποιος δεν έχει πάρει ακόμα εργασία, να επικοινωνήσει μαζί μου άμεσα. Όποιος θέλει να αλλάξει θέμα, ή δεν κατανοεί το θέμα του, ή αντιμετωπίζει πρόβλημα με την συγγραφή της εργασίας τους, να μου στείλει μειλ 

ΦΙΝΤΡΙΛΗΣ ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ: Μεταβολή της μικροβιακής χλωρίδας σε μοσχαρίσιο κρέας κατά τη διάρκεια συντήρησης σε διαφορετικές συσκευασίες
ΦΟΥΤΣΙΤΖΟΓΛΟΥ ΖΩΗ – ΑΝΝΑ: Salmonella enterica, λοιμώξεις που συνδέονται με κρέας

ΤΣΙΛΙΓΚΙΡΙΑΝ ΜΙΝΑΣ: Bacillus cereus, χαρακτηριστικά του μικροοργανισμού, μηχανισμός δράσης, κρούσματα τροφικών δηλητηριάσεων.

ΤΣΕΚΟΥΡΑ ΕΜΜΑΝΟΥΕΛΑ: Σαλμονελλα ?

ΤΟΖΑΚΙΔΟΥ ΕΛΕΝΗ: Yersinia enterocolitica, χαρακτηριστικά του μικροοργανισμού, μηχανισμός δράσης, κρούσματα τροφικών δηλητηριάσεων.

ΣΙΔΕΡΗ ΜΑΡΙΝΑ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΡΟΚΟΜΑΣ ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΣ: Συχνότητα εμφάνισης και οικολογία του Brochotrix thermosphacta στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης

ΡΑΝΤΖΑ ΑΛΕΞΑΝΤΕΡ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΜΩΡΑΙΤΗ ΕΛΕΝΗ: Κολοβακτηρίδια (Coliforms) και δυνατότητα επιμόλυνσης μετά την επεξεργασία ζωικών τροφίμων

ΚΟΥΤΡΟΥΛΗ ΣΤΕΦΑΝΙΑ: Listeria monocytogenes και κίνδυνος διασταυρούμενης επιμόλυνσης σε τρόφιμα έτοιμα προς κατανάλωση

ΚΟΥΓΙΟΥΜΙΤΖΑΚΗΣ ΕΜΜΑΝΟΥΗΛ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΚΑΡΝΤΑΣΙΑΔΗ ΕΥΓΕΝΙΑ – ΜΑΡΙΑ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΚΑΡΚΑΛΕΤΣΟΥ ΝΑΥΣΙΚΑ – ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΔΗΜΟΥ ΑΓΓΕΛΙΚΗ: Αλλοίωση χυμών από το βακτήριο Alicyclobacillus

ΒΑΣΙΛΕΙΟΥ ΜΑΡΙΑ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΒΑΡΛΟΚΩΣΤΑΣ ΓΕΩΡΓΙΟΣ: Μεταβολή της μικροβιακής χλωρίδας σε χοιρινό κρέας κατά τη διάρκεια συντήρησης σε διαφορετικές συσκευασίες

ΑΝΑΣΤΑΣΙΟΥ ΑΙΚΑΤΕΡΙΝΗ: δεν έχω σημειώσει κάποιο θέμα

ΔΙΑΚΟΥΜΕΑ ΠΗΝΕΛΟΠΗ και ΑΜΥΡΩΤΟΥ ΜΑΡΙΛΕΝΑ:  δε θυμάμαι τι θέμα ακριβώς επιλέξατε (cross contamination and chicken?)

Εκτός e-class:
ΜΕΛΙΣΣΑΡΗ ΑΝΝΑ - ΜΑΡΙΑ: Συχνότητα εμφάνισης και οικολογία των Pseudomonas spp στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης

ΤΣΙΤΣΟΥ ΑΡΓΥΡΩ: Συχνότητα εμφάνισης και οικολογία των Aeromonas spp στα τρόφιμα

ΠΑΝΤΕΛΙΟΥ ΧΡΙΣΤΙΝΑ: Συχνότητα εμφάνισης και οικολογία του Staphylococcus aureus στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης

Άλλα θέματα διαθέσιμα για όσους ακόμα δεν έχουν επιλέξει εργασίες:

· Συχνότητα εμφάνισης και οικολογία του Campylobacter jejuni στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης
· [bookmark: _GoBack]Μεταβολή της μικροβιακής χλωρίδας σε βόειο ή χοιρινό κρέας κατά τη διάρκεια συντήρησης σε διαφορετικές θερμοκρασίες
· Μελέτη της επίδρασης της συσκευασίας υπό κενό ή/και τροποποιημένες ατμόσφαιρες στη μικροχλωρίδα νωπών αλιεύματων.
· Επιβίωση παθογόνων  μικροοργανισμών σε ζυμούμενα φυτικά προϊόντα (ελιές, τουρσί κτλ).
· Μελέτη του κινδύνου διασταυρούμενης επιμόλυνσης με Salmonella enterica από εξοπλισμό της βιομηχανίας τροφίμων
· Μελέτη του κινδύνου διασταυρούμενης επιμόλυνσης με Escherichia coli από εξοπλισμό της βιομηχανίας τροφίμων



· [bookmark: _Hlk481787055]Παπαμιχαήλ Ευάγγελος: Μαλακά τυριά και δυναμικό ανάπτυξης της Listeria monocytogenes
· Μάτσης Γίαννης: Προϊόντα έτοιμα προς κατανάλωση. Μελέτη της μικροβιακής χλωρίδας και ανίχνευση παθογόνων μικροοργανισμών.
· Ματακη Αλεξάνδρα: Μελέτη της μικροβιακής χλωρίδας σε σαλάτες έτοιμες για κατανάλωση. 
· [bookmark: _Hlk482261094]Πυλαρινου Θεοδώρα: Παρουσία της Listeria monocytogenes σε έτοιμα προς κατανάλωση προϊόντα στην Ελλάδα
· [bookmark: _Hlk482263433]Χάρις Παπαθεοχάρους: Μελέτη της μικροβιακής χλωρίδας σε σαλάτες έτοιμες για κατανάλωση. 
· 


