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ΣΧΟΛΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ ΤΜΗΜΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΧΗΜΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ

_________________________________________________________________________________
Ονοματεπώνυμο:						        Α.Μ.:
Τμήμα:						 Ημερομηνία Παράδοσης:
_________________________________________________________________________________

ΑΣΚΗΣΗ 6η:  ΓΑΛΑΚΤΩΜΑΤΑ
_________________________________________________________________________________

1) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία (Μέχρι 250 λέξεις)

2) Συμπληρώστε τον πίνακα σύμφωνα με τα πειράματα που πραγματοποιήθηκαν στο Εργαστήριο 


	ΓΑΛΑΚΤΩΜΑ
	ΤΥΠΟΣ
	ΧΡΩΜΑ
	ΔΙΑΛΥΤΟΤΗΤΑ

	Βούτυρο
	
	
	

	Μαργαρίνη
	
	
	

	Μαγιονέζα
	
	
	

	Μουστάρδα
	
	
	





3) Σχολιάστε τα δεδομένα του Πίνακα της Ερώτησης 2 

4) Συμπληρώστε το χρόνο όπου πραγματοποιήθηκε διαχωρισμός της λιπαρής με την υδατική φάση

	Έλαιο
	ΝΕΡΟ (t)
	ΑΣΠΡΑΔΙ ΑΥΓΟΥ (t)
	ΛΕΚΙΘΙΝΗ (t)
	ΖΕΛΑΤΙΝΗ (t)

	Ελαιόλαδο
	
	
	
	





5) Σχολιάστε τα δεδομένα του Πίνακα της Ερώτησης 4

6) Πώς δρουν οι γαλακτωματοποιητές; Δείξτε το και Σχηματικά

7) Αναφέρετε γαλακτωματοποιητές που χρησιμοποιούνται στη Βιομηχανία Τροφίμων
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