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_________________________________________________________________________________
Ονοματεπώνυμο:





        Α.Μ.:

Τμήμα:





 Ημερομηνία Παράδοσης:
_________________________________________________________________________________
ΑΣΚΗΣΗ 1η ΚΑΙ 2η :  ΑΝΑΓΩΓΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΚΑΙ ΧΗΜΙΚΗ ΥΔΡΟΛΥΣΗ ΣΑΚΧΑΡΩΝ
_________________________________________________________________________________
1) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία διαχωρισμού αναγόντων και μη αναγόντων σακχάρων(Μέχρι 250 λέξεις)
2) Κατατάξτε, ανάλογα με το πείραμα που πραγματοποιήθηκε στο Εργαστήριο, τα παρακάτω σάκχαρα σε ανάγοντα και μη ανάγοντα 
	Σάκχαρο
	Ανάγων
	Μη ανάγων
	Χρώμα
	Ίζημα

	Γλυκόζη
	
	
	
	

	Φρουκτόζη
	
	
	
	

	Μαλτόζη
	
	
	
	

	Σακχαρόζη
	
	
	
	

	Άμυλο
	
	
	
	


3) Σχολιάστε το χρωματισμό και τη δημιουργία ιζήματος των σακχάρων μετά την αντίδραση με το Φελίγγειο Υγρό.  Τεκμηριώστε την απάντησή σας με χημικές αντιδράσεις.
5) Αναφέρετε τη χημική σύσταση του Φελίγγειου Υγρού και σχολιάστε τη σημασία της κάθε χημικής ουσίας.
6) Ποιο από τα παραπάνω σάκχαρα αντέδρασε με το Φελίγγειο Υγρό σε θερμοκρασία περιβάλλοντος. Σχολιάστε το.
7) Αν σας δίνανε το συντακτικό τύπο σακχάρων με ποιο τρόπο θα τα διαχωρίζατε σε ανάγοντα και μη ανάγοντα.
8) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία της χημικής υδρόλυσης σακχάρων             (Μέχρι 250 λέξεις)
9) Γράψτε την ποσότητα της μαρμελάδας που ζυγίσατε καθώς και τους όγκους που καταναλώθηκαν στις ογκομετρήσεις
	Μαρμελάδα


	Van
	Vt

	W=
	
	


10) Υπολογίστε την εκατοστιαία περιεκτικότητα των αναγόντων σακχάρων στο δείγμα σας.
11) Υπολογίστε την εκατοστιαία περιεκτικότητα των ολικών σακχάρων στο δείγμα σας.

12) Υπολογίστε την εκατοστιαία περιεκτικότητα των μη αναγόντων σακχάρων στο δείγμα σας.
13) Αναφέρετε τις Λειτουργικές Ιδιότητες των Υδατανθράκων
14) Τι διαφορά έχουν οι γλυκοζίτες από τους δισακχαρίτες; Δώστε δύο παραδείγματα
15) Σας δίνονται 6 δοκιμαστικοί σωλήνες που περιέχουν άγνωστα διαλύματα με την πληροφορία ότι ένας σωλήνας περιέχει σακχαρόζη, ένας γλυκόζη, ένας φρουκτόζη, ένας μαλτόζη, ένας ξυλόζη και ένας γαλακτόζη. Με την χρήση των δοκιμασιών με Φελίγγειο Υγρό, Bial και Seliwanoff και με την βοήθεια της ενζυμικής αντίδρασης της οξειδάσης της γλυκόζης  καλείσθε να προσδιορίσετε τι είδους σάκχαρο υπάρχει στο κάθε δείγμα που σας δόθηκε. 



ΣΧΟΛΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ ΤΜΗΜΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ


ΧΗΜΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ








