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_________________________________________________________________________________
Ονοματεπώνυμο:





        Α.Μ.:

Τμήμα:





 Ημερομηνία Παράδοσης:
_________________________________________________________________________________
ΑΣΚΗΣΗ 3η:  ΜΗ ΕΝΖΥΜΙΚΗ ΑΜΑΥΡΩΣΗ (Ι) ΚΑΡΑΜΕΛΟΠΟΙΗΣΗ
_________________________________________________________________________________
1) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία (Μέχρι 250 λέξεις)
2) Συμπληρώστε τον πίνακα σύμφωνα με τα πειράματα που πραγματοποιήθηκαν στο Εργαστήριο 
	Σάκχαρο
	Αρχή Καραμελοποίησης
	ΚΑΡΑΜΕΛΟΠΟΙΗΣΗ
	Πέρας Καραμελοποίησης

	
	Η2Ο
	Βάση
	Oξύ
	Η2Ο
	Βάση
	Oξύ
	Η2Ο
	Βάση
	Oξύ
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	Σακχαρόζη
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Σακχαρόζη
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


3. Σχολιάστε τα δεδομένα του Πίνακα της Ερώτησης 2 
4) Σε ποια θερμοκρασία πραγματοποιήθηκε η καραμελοποίηση της ζακχαρόζης;




ΣΧΟΛΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ ΤΜΗΜΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ


ΧΗΜΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ


ΥΠΕΥΘΥΝΟΙ ΚΑΘΗΓΗΤΕΣ: Δρ. Κων/νος Σφλώμος- Δρ. Δήμητρα Χούχουλα








