
[image: ]
ΣΧΟΛΗ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΚΑΙ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ ΤΜΗΜΑ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΧΗΜΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΥΠΕΥΘΥΝΟΙ ΚΑΘΗΓΗΤΕΣ:  Δρ. Δήμητρα Χούχουλα

_________________________________________________________________________________
Ονοματεπώνυμο:						        Α.Μ.:
Τμήμα:						 Ημερομηνία Παράδοσης:
_________________________________________________________________________________

ΑΣΚΗΣΗ 5η:  ΠΟΙΟΤΙΚΟΣ ΠΡΟΣΔΙΟΡΙΣΜΟΣ ΠΡΩΤΕΪΝΩΝ
_________________________________________________________________________________

1) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία για το τεστ θρομβώσεως (Μέχρι 250 λέξεις).













2) Περιγράψτε περιληπτικά την πειραματική διαδικασία για τα χρωματικά τεστ (Μέχρι 250 λέξεις).












3) Γράψτε τη θερμοκρασία που παρατηρήσατε κροκίδωση των πρωτεϊνών του αυγού με την προσθήκη του κάθε αντιδραστηρίου.


	ΑΝΤΙΔΡΑΣΤΗΡΙΟ
	θοC

	C2H5OH
	

	CCL3COOH
	

	H2O
	

	0.1Μ NaCl
	

	0.1Μ CaCl2
	

	Σακχαρόζη 1Μ
	

	Σακχαρόζη 0. 1Μ
	

	0.01 M ΗCl
	

	0.1M HCl
	




4) Σχολιάστε τα αποτελέσματα της Ερώτησης 3.










5) Σχολιάστε τα χρωματικά τεστ για το κάθε δείγμα που είχατε.
	ΔΕΙΓΜΑ
	ΤΕΣΤ ΔΙΟΥΡΙΑΣ
	ΤΕΣΤ ΞΑΝΘΟΠΡΩΤΕΪΝΙΚΗΣ
	ΤΕΣΤ ΝΙΝΥΔΡΙΝΗΣ

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	











9) Αναφέρετε τις δομές των πρωτεϊνών. Με μια πρόταση περιγράψτε την κάθε δομή. Τι σημαίνει ο όρος ότι οι πρωτεΐνες είναι αμφολύτες;






10) Να κατατάξετε τις παρακάτω ενώσεις σε δύο κατηγορίες: διουρία, αλανίνη, διπεπτίδιο ala-ala, αιμοσφαιρίνη, γλυκοπρωτεϊνη, αμίνη, γλυκογόνο, γλυκόζη, κολλαγόνο.
	ΔΙΝΟΥΝ ΤΗΝ ΑΝΤΙΔΡΑΣΗ ΔΙΟΥΡΙΑΣ
	ΔΕΝ ΔΙΝΟΥΝ ΤΗΝ ΑΝΤΙΔΡΑΣΗ ΔΙΟΥΡΙΑΣ
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